RONCALLI'S VARIETE

APollO

Seit 1997 prasentiert Roncalli’s Apollo Varieté am Rhein mitreiRende Inszenierungen temperamentvoller,
facettenreicher Programme mit den besten Artisten, Akrobaten und Comedians aus aller Welt. Unser
einzigartiges Show&Dine-Erlebnis in Dusseldorf verbindet groRartige Unterhaltung mit internationaler

Gastronomie an 330 Sitzplatzen an Tischen im Parkett und 146 Sesselpldtzen auf dem Rang.

Zur Verstarkung unseres Kiichen-Teams suchen wir zum nachstméglichen Zeitpunkt

(Sous)Chef | Koch (m/w/d)
mit der Perspektive Kiichenleitung

Deine Aufgaben:

¢ Verantwortung fiir die Organisation sowie Vor- und Nachbereitung aller Kiichen- und
Lagerbereiche

e Steuerung der Mise-en-Place und Sicherstellung reibungsloser Ablaufe im
Tagesgeschaft

¢ Eigenverantwortliche Planung, Zubereitung und Prasentation der saisonal
wechselnden Show & Dine Meniis sowie des a la carte-Angebots

¢ Sicherstellung und Kontrolle der Einhaltung von Hygiene-, Qualitats- und
Sicherheitsstandards

Du bringst mit:

e Abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d), idealerweise mit mehrjahriger
Berufserfahrung in leitender Position

¢ Bereitschaft zur Arbeit an Abenden, Wochenenden und Feiertagen

e Ausgepragte Organisations- und Fihrungsstarke sowie Teamfahigkeit

e Gute Deutschkenntnisse

¢ Begeisterung fiir Gastronomie im Live-Entertainment-Bereich

Wir werden Dich griindlich in alle Tatigkeiten und Besonderheiten bei uns im Haus
einarbeiten.

Wir bieten Dir einen sicheren und spannenden Arbeitsplatz in einem auergewohnlichen
Umfeld! Deine Arbeitszeiten sind gut kalkulierbar und Deine regelmaBigen Arbeitstage sind
Mittwoch bis Sonntag. Die Anstellung erfolgt in Vollzeit mit 39-Stunden in der Woche.

Wir freuen uns auf Deine aussagekraftige Bewerbung an bitte ausschliellich per mail an
theaterleitung@apollo-variete.com

Fiir Ruckfragen stehen wir Dir jederzeit zur Verfligung. Deine Ansprechpartnerin fiir diese
Position ist Frau Anja Lick, 0173 — 861 2861.
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